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Il Premio Italo Calvino annuncia le opere
finaliste della XXX VIl edizione, scelte dal
comitato di lettura del Premio tra i 909
manaoscritti partecipanti al bando e poi
sottoposte al giudizio della Giuria composta,
quest'anno, da Sandro Bonvissuto, Antonio
Franchini, Daniela Marcheschi, Raffaello
Palumbo Mosca, Carmen Pellegrino. Gli 11
testi inediti di autori esordienti, tra cuii
giurati decreteranno il vincitore e le

menzioni speciali, sono: Hapax di Federico
Capitani, I vinti di Alessandro Ciappa,
L'anormale di Francesco Cuoio, Arto
fantasma di Ben Eccher, La danza
dell’Effimera di Giulia Fogliani, Ai gentili non
vendere armi di Michele Frisia, La gabbia di
Flora Giuliano D'Errico, Lipersensibile di
Alberto Monte, Crack di Andrea Pauletto, Le
infinite potenzialita dell'acciuga, in cucina di
Massimiliano Racis, Minerva di Raffaela

Ulgheri. La cerimonia di premiazione si
svolgera giovedi 5 giugno, a partire dalle ore
17, al Circolo dei lettori di Torino alla
presenza dei finalisti, dei giurati e del
direttivo del Premio, composto da Franca
Cavagnoli, Anna Chiarloni, Mario Marchetti,
Laura Mollea, Carla Sacchi Ferrero.

Sara possibile seguire la cerimonia in diretta
streaming sul profilo Facebook e sul canale
YouTube del Premio (@premio.calvino).

Opere prime

Annunciata la shortlist
dell'ltalo Calvino:

gara per 11 «debulttiy»

Italo Calvino
(1923-1985)

11 caso Regione Puglia e ministero dell’ Agricoltura allargano i criteri. Due esposti alla Commissione Ue e all' Autorita garante per la concorrenza e il mercato

Il pane di Altamura:
un’antica arte

che va tutelata
La sfida sulle «regolex del marchio Dop

di Carlo ulpio I | Dy qui e da nessun altro luogo de-
In Belgio ve provenire il grano per fare il pa-
S e 7 | ne Dop, che &, e non pud non es-
I marchio Dop & un riconosci- o sere, 4 quantita limitata: se ne fa
mento serio, e se Altamura é quanto se ne fa. Non puoi farne
oggi la Citta del Pane per an- <«di pil» del grano che quella ter-
tonomasia lo deve all'antica ra ti da, nemmeno se ti arrampi-
arte della panificazione manuale chi fino a modificare il disciplina-
dei suoi maestri artigiani e alle re Ue «per avversitd atmosferi-
quattro varieta di grano (Appulo, che», come hanno fatto tre mesi
Arcangelo, Duilio, Simeto da sole) fa ministero dell’Agricoltura e Re- | Il vaso numero 1 nella Biblioteca mondiale del Lievito Madre a Sankt- Vith, Belgio: contiene il lievito del pane di Altamura
coltivate nella Murgia nord-occi- | ® LaBiblioteca | gione Puglia.
dentale, in Puglia. 1l Pane Dop di | mondiale La modifica del disciplinare Ue | i deputati del Parlamento italiano | Sono infatti i panifici stessi che | campione. Solo che il campione &
Altamura pero, a ventidue anni | del Lievito & stata richiesta dal Consorzio tu- | sono andati in confusione e han- | comunicano a Bioagricert quanto | quello fornito dal mulino stesso.
dallottenimento del prestigioso | Madre (sopra, tela e valorizzazione del Pane Dop | no votato all'unanimita una riso- | pane Dop hanno prodotto, e Bioa- | Resta soltanto il seme, fornito agli
riconoscimento, il primo del ge- | unodegli di Altamura. Il cui presidente, Lu- | luzione che impegna il governo a | gricert si limita al controllo, una | agricoltori dall’Ense (Ente nazio-
nere in Furopa, ¢ diventato, di fat- | ambienti} si cia Forte, é anche amministratore | valutare I'ingresso del «pane di | voltaall'anno, del tassodiumidita | nale sementi elette, non ogm),
to, il veicolo pubblicitario del pa- | trovaaSankt- | delegato della societa, consede in | Altamura» (ci risiamo, quale pa- | della pagnotta e dello spessore | che & unico elemento della filie-
ne industriale. Vith, Belgio. Lussemburgo, Oropan Interna- | ne?) nel Patrimonio immateriale | della crosta. L'acqua utilizzata, | ra effettivamente controllato.
Dopo gli articoli del «Corrieres, | Qui dal 2013 tional sarl, che produce pane in- | Unesco. Cosa che difficilmente | poi, dev'essere quella certificata 11 professor Francesco Schittul-
laCommissione Ue e 'Autoritaga- | sonostati dustriale. La Forte, secondo lo | potrdavvenire. dall'Acquedotto Pugliese, ma se | li, presidente della Lilt (Lega ita-
rante per la concorrenza e il mer- | raccoltie statuto del Consorzio medesimo, Quanto ai controlli dell'intera | viene emunta da un pozzo arte- | liana tumori), sulla tracciabilita
cato sono state investite della que- | conservati non pud esserne il presidente, | filiera, affidati alla societd Bioa- | siano € sufficiente la certificazio- | della catena alimentare dice:
stione con due esposti. E in attesa | 137 lieviti poiché ¢ una imprenditrice com- | gricert di Bologna, a garanzia del- | ne di un laboratorio privato... | «Nella lotta per abbattere del 35
che anche la magistratura ordina- | madreda 25 merciale e non una panificatrice | la tanto decantata tracciabilita, si | Mentre i grani che giungono nei | per cento i casi di cancro il valore
ria accerti se siamo ono di frontea | Paesi «per artigiana o una coltivatrice o una | sono rivelati «controlli di carta». | mulini vengono controllati a | del pane fresco e artigianale e im-
una frode commerciale — alme- ‘salbvaguardarae molitrice. La modifica del disci-
no con lo stesso zelo con cui sioe- | labiodiversit plinare Ue, quindi, gioverebbe so-
cupa di orecchiette industriali | @preservare lo a Oropan. Che dichiara di pro- Festival internazionale dell'Economia La Lega italiana tumori
vendute per fresche dalle donne | unpatrimonio | durre 17 milioni di chili di pane . «Nellalotta per abbattere
di Bari Vecchia ai turisti —, restala | alimentare, industriale all'anno, dei quali, per P‘ 1 I{ g M A T . A
domanda: cosa significa «pane di | nutrizionale il 2023, soltanto 266 m.lEl chilipdj au rugmana 1ormo del 35 % i casi di cancro
Altamura»? Che ¢ «pane Dop di | eculturales pane Dop, con la conseguenza il valore del pane fresco
Altamura», o che & «fatto» ad Al- che il pane Dop veicola pubblici- ggi a Torino si svolge la seconda giornata e artlglanale eimmenso»
tamura, magari anche artigianal- | @ Ilprimo tariamente «tutto» il pane «fatto» - del Festival internazionale dell’Economia,
mente, ma non é Dop? O, ancora, | lievito madre ad Altamura — industriale, arti- a cura di Editori Laterza, Collegio Carlo
che ¢ un pane industriale e quindi | entrato nella gianale Dop e non Dop — dentro ~z Alberto (Cca) - Torino Local Committee (Tolc), menso. Ma le farine devono esse-
per definizione non é né fresco, | Biblioteca ilnon meglio definito contenitore _,. con la direzione scientifica di Tito Boeri. La re ricavate da grani non contami-
né artigianale, né tampoco Dop? belga & stato «pane di Altamurax. rassegna quest'anno € dedicata al tema: Le nuove nati, non vanno ultraprocessate».
Nel 2023 la quantita di pane | quellodi Oropan inoltre dichiara di pro- generazioni del mondo. Fra gli ospiti nel Le zone d'ombra sul pane Dop-
Dop prodotta — in una citta che | Altamura durre pane e prodotti da forno dal | Tito Boeri, programma di oggi: I'economista Philippe non Dop, artigianale ma anche in-
nei ventidue anni di Dop havistoi | (primo panea 1956. Ma la Oropan International | direttore Aghion, professore al Collége de France e alla dustriale, e sul grano italiano ma
suoi panifici quasi dimezzarsi, da | ottenerein sarl risulta immatricolata nel | scientifico del London School of Economics; Paul Krugman, anche estero, controllato anziché
70240 — éstata di 561 mila chilo- | Europala 2008. Dal 1956 opera un altro mar- | Festival professore emerito di Economics and no, costano dunque in salute alla
grammi (561 tonnellate), ricavata | Denomina- chio, «Vito Forte», panificatore e International Affairs alla Princeton University e comunitd nazionale. E questo, nel
da 380 tonnellate di farina, a sua | zionediorigine | padre dell'ad di Oropan. I due premio Nobel per 'economia 2008; Marc Lazar, Paese del grande genetista Naza-
volta ricavata da 490 tonnellate | protetta), marchi vengono utilizzati nella storico e sociologo della politica, professore reno Strampelli, «I'uomo del gra-
delle quattro varieta di grano cita- | prodottoda pubblicita come se le due ragioni presso Sciences Po di Parigi; Rachel Ngai, no» che ottenne varietd ancora
te, coltivate nel «pentagono» | PeppinoBarile, | sociali fossero fungibili e tutti i professoressa di Economia alla London School of oggi tra le piti coltivate nel mon-
murgiano delimitato da Altamu- | oggi 88 anni, pani fossero uguali, con il risulta- Economics. Informazioni sul sito: do, & un paradosso triste che nes-
ra, Gravina in Puglia, Poggiorsini, | fornaio, figlioe | to di provocare un‘oggettiva con- festivalinternazionaledelleconomia.com. sun «fatturato» pud giustificare.
Spinazzola e Minervino Murge. | nipotedifornai | fusione traiconsumatori. Persino © RIPRODUZIONE RISERVATA

11 supplemento Nel nuovo numero, oggi nell' App e domani in edicola, anche un Lesto di Fabio Genovesi e i 150 anni dalla nascita di Thomas Mann
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per cinque referendum abrogati-
vi: il nuovo numero de «la Lettu-
ra», il #7035, domani in edicola e
ogginell’App, propone in apertu-
ra due conversazioni, la prima a
cura di Giampiero Rossi, 1a se-
conda moderata da Antonio Ca-
rioti. Entrambe muovono dall’at-
tualita e in particolare dai temi
sollecitati dai quesiti ovvero lavo-
10 e cittadinanza.

Sui diritti del lavoro (quattro
referendum riguardano proprio i
rapporti tra imprese e dipenden-
ti, tutele e sicurezza) si confron-

tano Christian Ferrari, segretario
confederale Cgil nazionale, a fa-
vore del si, e Maurizio Del Conte,
docente di Diritto del lavoro alla
Bocconi, favorevole al no. Mentre
a dibattere del diritto di cittadi-
nanza — a partire dal quinto que-
sito che propone di ridurre da
dieci a cinque anni il periodo di
residenza legale nel nostro Paese
per chiedere la cittadinanza —
sono il sociologo Maurizio Am-
brosini, sostenitore del si, e Giu-
seppe Giaccio, autore di saggi su-
gli inconvenienti dell'immigra-
zione di massa.

Un'altra conversazione, stavol-
ta fra due maestri dell’'arte con-
temporanea, chiude il numero
del supplemento. Ai Weiwei, arti-
sta e attivista (Pechino, 1957), e

Ai Weiwei e Mimmo Paladino

Mimmo Paladino (Paduli, Bene-
vento, 1948), pittore, scultore, tra
i principali esponenti della Tran-
savanguardia, moderati da Vin-
cenzo Trione, si misurano con il
tema della frontiera. Ai Confini e
dedicata la rassegna Taobuk, fon-
data e diretta da Antonella Ferra-
13, che si tiene a Taormina (Mes-
sina) dal 18 al 23 giugno: Paladi-
no ha realizzato Elogio del noma-

dismo, manifesto dell'edizione,
mentre Ai Weiwei sabato 21 sara
premiato con il Taobuk Award
per la categoria Arti visive. E sem-
pre a proposito di festival «la Let-
tura» propone un testo dello
scrittore Fabio Genovesi sull'im-
portanza della musica e sul valo-
re dell'ascolto: l'autore sard il 7
giugno ospite della prima edizio-
ne di Seminare Idee Festival Citta
di Prato, ideato e diretto da An-
nalisa Fattori e Paola Nobile, sul
tema del Coraggio.

Due pagine mettono a fuoco la
centralita dellopera e del pensie-
ro di Thomas Mann, a 150 anni
dalla nascita e a 70 dalla morte:
allo scrittore Nobel per la lettera-
tura nel 1929 sono dedicati testi
di Luca Crescenzi e Mara Gergo-

Salvo per uso personale e' vietato qualungue tipo di redistribuzione con qualsiasi mezzo.

Al Weiwei e Paladino, i referendum: arriva «la Lettura»

let; e un intervento di Claudio
Magris.

Infine, altri due anniversari: i
70 anni della Conferenza di Mes-
sina, che si tenne dal 1° al 3 giu-
gno 1955 e anticipo i Trattati di
Roma (ne scrive Roberto Sciarro-
ne); e gli 8o anni del film capola-
voro di Roberto Rossellini Roma
citta aperta. Nel supplemento ne
parla la regista Susanna Nicchia-
relli con Cecilia Bressanelli: il
film sara proiettato a Trastevere il
4 giugno, giorno della Liberazio-
ne di Roma nel 1944. Ai nove me-
si dell'occupazione nazista di Ro-
ma & dedicato oggi, a cura di An-
tonio Carioti, il Tema del Giorno,
l'extra solo digitale dell’App de
«la Lettura».
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